
48

INDUCTION PROFESSIONNELLE / PROFESSIONAL INDUCTION

Induction professionnelle :

• Système de montée en température instantanée

• Puissance 10 niveaux (Test tropicalisé : température ambiante de 34°C et 84% d’humidité)

• Possibilité de rissoler à 25 mm de hauteur

• Ventilation double flux : 2 ventilateurs pour éviter le retour d’air chaud

Clavier ergonomique à touches capacitives : marche/arrêt, fonctions, minuterie 4h sonore, affichage digital, 
puissance ou température. Fonction « Lock ».

Equipement : 2 filtres lavables. 2 ventilateurs. Inducteur avec structure renforcée. Fabriqué en France.

Professional induction. 

• Instant temperature rise system

• 10 power levels (Tropicalised test: ambient temperature of 34°C and 84% humidity)

• Sauté possibility at a height of 25 mm

• Dual-flow ventilation: 2 fans to prevent hot air from returning

Ergonomic control panel with capacitive keys: on/off, functions, 4-hour audible timer, digital display, power or 
temperature. Lock function.

Features: 2 washable filters. 2 fans. Inductor with reinforced structure. Made in France.

PIS 30 / PIC 25 PID 30

Ref. Puissance
Power

Dimensions hors tout
Outside dimensions

Dimensions vitro. 
Vitroceramic glass dimensions

Surface de cuisson
Cooking surface

Poids
Weight

Volts
Volts

PIS 30 3,5 kW 330 x 425 x 127 mm 280 x 280 x 4 mm 280 x 280 mm 6 kg 230 V

PID 30  2 x 3,5 kW 625 x 425 x 127 mm 555 x 280 x 4 mm 555 x 280 mm 11 kg 2 cords 230 V (mono)




